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POSSU

4. Ripottele paalle rapeaksi
paistettua pekonia.

1. Ota nelion muotoisesta 2. Levita tortulle 3. Kiinnita possun korvat
torttutaikinasta iso ympyran mallinen Tahtitorttu hilloon hieman alle jaavan
pala (muotilla tai veitselld) ja leikkaa OMENA-KANELI- taikinaympyran paalle.

possulle korvat ylijaavasta taikinasta. MARMELADIA.
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5.Tee possulle kasvot toisesta 6. Voitele koko possu

pyoreasta torttutaikinapalasta. kevyesti vispatulla kanan-

Paina taikinaan karsa ja silmat. munalla. Paista possua 225
Nosta kasvot hillo-pekoni- asteisen uunin keskitasolla

kerroksen paalle. noin 10 minuuttia.



