“Tdhtitorttus
NRO 12.

TONTTU

1. Ota pipariukon muotoinen pala 2. Levita tortulle 3. Kiinnita tontun lakki
torttutaikinasta (keksimuotilla) ja Tahtitorttu VIIKUNA- hilloon hieman alle jaavan
leikkaa tontulle tonttulakki ja tupsu MARMELADIA. taikinan paalle.
ylijaavasta taikinasta. Paina tupsu lakin paahan.
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4. Ripottele paalle vuohen- 5. Nosta toinen tonttu, 6. Voitele koko tonttu kevyesti
juustopaloja. jolle olet leikannut silmat, vispatulla kananmunalla. Paista
suun ja napit marmeladi- tonttua 225 asteisen uunin

kerroksen paalle. keskitasolla noin 10 minuuttia.



