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Lisdksi hapankaalia, paahdettua sipulia ja versoja

Paista raakamakkarat tirisevan kypsiksi pannulla tai grillissa. Paahda
myds sampylat sopivan rapeiksi. Kokoa hodari lisaamalla sampylan
valiin makkara, majoneesia ja hapankaalia. Viimeistele viela
paahdetulla sipulilla ja versoilla ja herkuttele,
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Vaasan Mini Hot Dog -sampyla
Saarioinen Vegepyorykat Falafel
Saarioinen Salsa Tomaatti & yrtit
Saarioinen Vegemajoneesi Herbs & Garlic
Lisdksi paahdettua sipulia ja versoja

Kuumenna falafel-pyorykat pannussa tai grillissa ja paahda sampylat
sopivan rapeiksi. Tayta simpyla pyorykoilla, salsalla ja majoneesilla.
Annostele oman maun mukaan! Viimeistele viela paahdetulla sipulilla
ja versoilla ja nauti antaumuksella. 5
J J ytema!
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Vaasan Mini Hot Dog -sampyla o
Saarioinen Grilliwurst Chorizo -raakamakkara TMh_" )né}
Saarioinen Salsa Tomaatti & yrtit tulinel
Saarioinen Spicy Chilimajoneesi

Lisaksi juustoraastetta, maissilastuja ja ruohosipulia

Paista raakamakkarat tirisevan kypsiksi-pannulla tai grillissa. Annostele
sampyldiden sisadn makkarat, salsa ja juustoraaste. Laita annos vahaksi
aikaa kuumaan uuniin, jotta juusto sulaa ja sampylat ruskistuvat hieman.
Pursota pinnalle majoneesia oman maun mukaan. Viimeistele herkku-
annos maissilastuilla ja silputulla ruohosipulilla.
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2 kpl Vaasan Mini Hot Dog -sampylaa

2 kpl Saarioinen Grilliwurst Original -raakamakkaraa
Saarioinen Spicy Chilimajoneesi

Lisaksi goudajuuston viipaleita ja tomaattia

Paista raakamakkarat tirisevan kypsiksi pannulla tai grillissa. Avaa yksi
sampyla ja asettele ensin juustoviipaleet sampylalle. Kasaa makkarat
juuston padlle, liséa tomaattia ja majoneesia oman maun mukaan.
Laita paalle viela juustoa ja toinen avattu sémpyld. Paahda leipagrillissa
kunnes sampyla on maukkaan rapsakka ja nauti.

—n
b

=
Saarioinen

(|

STREET FOOD

SEPTI




o
KOKOA HERKULLINEN
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HERKUTTELE TANAAN
MAAILMAN METROPOLEISTA
TUTUILLA MAUILLA. IDEAT
HELPPOON RUOANLAITTOON

SAAT TASTA RESEPTIVIHOSTA.

GRILLAA, RUSKISTA, PAAHDA
JA KOKOA: ME TARJOAMME
HERKULLISET AINEKSET.

HYVAA RUOKAHALUA!
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Vaasan Hampurilaissampyla

Saarioinen Burgerpihvi Original Lihaisa &
Saarioinen Cole slaw -salaatti mehukas pihvi:
Saarioinen Memphis Smoky BBQ -maustekastike

Lisdksi jadsalaattia, tomaattia ja juustoviipale

Paista pihvi kypsaksi pannulla tai grillissa ja paahda hampurilaissampyla
sopivan rapeaksi. Pursota BBQ-kastiketta sampylan alapuolikkaalle
oman maun mukaan reippaasti tai niukasti, ja lisaa pihvi. Viimeistele
jaasalaatilla, tomaatilla ja herkullisella Cole slaw -salaatilla.
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Vaasan Hampurilaissampyla
Saarioinen Creamy Ranch -majoneesi

Saarioinen Grillitassu

Lisdksi goudajuuston viipaleita, jadsalaattia ja tomaattia

Paista grillitassu kypsaksi pannulla tai grillissa ja paahda hampurilais-
sampyla sopivan rapeaksi. Lisaa lahes valmiin grillitassun paalle gouda-
juuston viipale sulamaan. Pursota paahdetulle sampylan alapuolikkaalle
herkullista Creamy Ranch -majoneesia ja lisaa grillitassu. Kokoa jadsalaatti
ja tomaatti grillitassun pdalle lapselle sopivan kokoiseksi annokseksi.
Toivota hyvad ruokahalua ja tee tarvittaessa lisaa.
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Vaasan Hampurilaissampyla
Saarioinen Creamy Ranch -majoneesi
Saarioinen Burgerpihvi Pekoni
Lisdksi cheddarjuuston viipaleita, kananmunia, pekonia, jadsalaattia ja
punasipulia

]
Juhti ja maukas:

Paista pihvi kypsaksi pannulla tai grillissa ja paahda hampurilaissampyla
sopivan rapeaksi. Kun pihvi on melkein valmis, lisaa cheddarjuustoa

sulamaan pihvin paalle. Paista tassa vaiheessa muut taytteet; kananmuna,

pekoni ja punasipuli. Aloita hampurilaisen kokoaminen pursottamalla
Creamy Ranch -majoneesia hampurilaissampylan alapuolikkaalle,
lisaa pihvi ja loput ainekset muhkeaksi kerrokseksi ja nauti.
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Vaasan Hampurilaissdmpyla

Saarioinen Vegemajoneesi Herbs & Garlic
Saarioinen Vegepyorykat Falafel
Saarioinen Salsa Papumix

Lisdksi punasipulia

Kuumenna falafel-pydrykat pannulla tai grillissa ja paahda hampurilais-

sampyla sopivan rapeaksi. Halkaise pydrykat kahtia ja siivuta punasipuli.

Paista punasipulirenkaat. Levita majoneesia sampylan alapuolikkaalle
ja kokoa paalle oman maun mukaan salsaa puolitettuja pyorykoita ja
paistettua punasipulia.
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Vaasan Hampurilaissdmpyla

Saarioinen Kasvis-fetapihvi
Saarioinen Cole slaw -salaatti
Lisaksi tuoretta inkivaarid, korianteria ja chilipaprikaa

Paista kasvis-fetapihvit pannulla tai grillissa ja paahda hampurilais-
sampyla sopivan rapeaksi. Mausta Cole slaw -salaatti raastamalla
joukkoon tuoretta inkivdaria noin puoli teelusikallista. Lisaa joukkoon
myds tuoretta korianteria ja pilkottua chilipaprikaa oman maun mukaan.
Asettele maustettu salaatti hampurilaisen alapuolikkaalle ja lisda

paalle yksi tai kaksi kasvis-fetapihvid. Koristele chililla ja korianterilla ja
herkuttele.



